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Kennzeichnungspflichtige Allergene
und Zusatzstoffe

Allergene Zeichenerklarung
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*FUr genauere Informationen zu Gluten und Schalen-
frichten fragen Sie bitte unsere Mitarbeiterinnen.

Zusatzstoffe
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10 Phenylalaninquelle

Glutenhaltiges Getreide*

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
Eier und Eierzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse
ErdnUsse und Erdnusserzeugnisse
Soja und Sojaerzeugnisse

Milch und Milcherzeugnisse
Schalenfrichte*

Sellerie und Sellerieerzeugnisse
Senf und Senferzeugnisse
Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupine und Lupinenerzeugnisse
Weichtiere (Mollusken)

Fisch !! Gefligel
Rind l l Schwein

Vegetarisch

Lamm/Schaf l l Kalb

Gefltigel/
Fisch

Lebensmittelfarbe
Konservierungsstoff
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstarker
geschwefelt
geschwarzt

gewachst

Phosphat
SuRungsmittel

Wwild

Rind/
- Schwein

Schwein/
Geflugel

v Vegan
Schwein/

oder
Fisch ’ Schwein
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Vegan
oder Rind

Y

hg_legende_160225 hochschulgastronomie



